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联合展团即将出发参加

欧州食品配料展

老牌的欧州食品配料展将于12月初在法国巴黎开幕，由浙江时代公司、浙江食添配协会和江西食添配协会携手组织的联合展团各项筹备工作业已基本就绪，定于11月27日启程抱团去拓市。

欧州食品配料展是国际闻名的专业展会，每二年一届，今年将是第27届，以专业化程度高、历史久、规模大，采购商众多受业界关注。企业想订到好摊位很不容易，预订明年的展位，今年就得办理手续，预付订金。

2013年的展会，参展商约1300多家，展会面积5万平方米，观众2-3万人次，中国参展企业260余家，浙江展团参团企业20多家。

今年的联合展团比上届前进一大步，团队企业41家，其中浙江企业超出30家，在当下国际经济形势依然不景气的状态下，祝愿联合展团发挥抱团优势，取得好收获。                   （本刊讯）
第二次产学研对接会即将举行

经过一个月多的时间筹备，省食添配协会定于11月25到26日在杭州召开第二次产学研对接会。

本次对接会的主题是“对接、科技、合作”，排列出人材沟通引进、食品添加剂产品生产与应用技术、校所与企业项目合作等25个子项对接引导性较强。迄今已有近30家企业报名参加，同时，协会秘书处已邀请12家在杭高校科研院所和协会专家委员会专家到会献宝。

2007年，省食添配协会和浙江科技学院生化学院联合举办过第一次产学研对接会，取得良好效果。
（协会秘书处）
协会即将参加2015年
大型食品安全知识展览

经省政府批准，由省食品安全委员会举办的《2015年大型食品安全知识展览》活动，将于12月4日至6日在杭州浙江世贸国际会展中心举行。展览以宣传新食品安全法，展示食品药品监管成果普及食品药品科普知识为目的，以齐抓共管、同心协力、社会共治为主题，以文字、图片、音像、实物为载体，充分利用多媒体手段，通过图文并茂、声光电相结合的形式，全方位、立体式的向公众展示监管成果和科普知识。2013年首届展会取得了圆满成功，这是全省性食品安全知识展的第二次盛会。

本次展览层次高，内容精。政府涉食品安全监管的省农业厅、省林业厅、省卫生计生委、省食品药品监管局、省海洋与渔业局、浙江检验检疫局和11个设区市食安委政府部门都各自设展区；同时由30家食品生产企业和6家省级相关行业协会组成“产业发展展区”，面积达1050平方。协会展区由六家省级协会构成，分配给省食品添加剂和配料协会展厅为3米×6米的独立展厅。

对于此次参展，协会秘书处认为，食品添加剂是食品工业中的一员，宣传没有食品添加剂就没有现代食品工业，宣传食品添加剂也是食品安全的好助手，是食品添加剂业界的已任，这次政府部门搭建的大型食品安全知识展览平台，正是我们宣传行业、普及食品添加剂与食品安全知识的难得机会。秘书处将全力以赴做好参展准备工作，总体设想是重点展示产业发展、企业发展成果和特色，展示我省率先在国内面市的食品添加剂产品，特别是近年来开发成功的国家级新产品，展示我省在国际上有影响力的食品添加剂产品和企业形象，展示我省食品添加剂行业协会近期的重大活动和成效，编印食品添加剂与食品安全问答式知识小册子，赠送给本次展览活动的参观人员，展会期间将组织业内高层专家为参观观众提供咨询和解疑答惑。
                （何春毅）

省添协参评社会组织等级评估

根据2015年度协会工作计划和省民政厅有关开展2015年度全省性社会组织评估工作的通知，协会秘书处已于8月初向民政厅递交了浙江省食品添加剂行业协会参加2015年度社会组织等级评估申报材料。按照评估工作的审查程序，将由民政厅委托的第三方负责材料初审，并于11月底或12月上中旬到协会秘书处现场考核。在初审和考核过程中涉及对协会工作的评价部分，可能会征询部分会员单位和理事单位的意见，届时敬请大家配合。
（秘书处讯）
中国国际（上海）肉业
博览会即将开幕

主办单位：商务部流通产业促进中心

          法兰克福展览（上海）有限公司
展会日期：2015年11月25至27日
展会地点：上海新国际博览中心N3馆

展会规模：12600平米，双汇、雨润、兴隆等大牌企业都特装参展，天津肉协展团、内蒙古展团、西班牙展团等都来拓市。

展品范围：肉类和肉制品

肉类加工技术和包装设备

肉类切割、肉类保鲜、运输和物流设备与技术

食品添加剂和配料等

主办方简介：商务部流通产业促进中心是商务部流通领域发展促进工作的直属事单位机构；法兰克福展览有限公司是世界著名的展览公司之一，在全球设有28个子公司，2014年举办的展览会达120个，年营业额约5.50亿欧元。

展会背景：商务部流通产业促进中心此前在北京、成都、宁波和天津等地已连续举办十届全国性肉类博览会，2014年的中国肉搏会参展企业84家，今年首次移师在沪举办，打算今后在沪年年举办，目标是打造国内顶尖的国际性肉类制品和肉类加工贸易平台。

肉制品中会用到食品添加剂，如防腐剂乳酸链球菌素、着色剂红曲红、增稠剂、卡拉胶等等；我省新银象公司的乳酸链球菌素产品不仅大量出口，而且是国内肉制品加工骨干企业的主要供应商。

商务部流通产业促进中心筹备本届展会的有关人员曾来杭与浙江省食品添加剂和配料协会秘书处交流过展会信息，今年将邀请我省企业去现场参观。（本刊讯）

协会秘书处参加省经信领域
协会秘书长培训班学习

为认真贯彻落实党的十八大、十八届三中全会和省委十三届四次、五次全会精神，学习借鉴国内外协会发展的经验，为协会在经济新常态下加强行业协会的内部治理，为打造工业强省作好工作准备，浙江省经济和信息化委员会于10月20日举办了全省经信领域协会秘书长培训班，我会秘书处派二位同志参加了培训学习。本次培训采取专题培训的方式，在教学中，采取课堂教学、现场考察和讨论交流相结合的形式。培训内容有省经信委凌云副主任作的新常态下的浙江经济发展机遇与挑战报告，并邀请省民政厅领导和上海交大、浙江大学等专家作了转型升级中社会组织改革和发展报告，并解读了“中国制造2025和工业4.0”的内涵，我会参训人员感到收益很大。

我省14家企业的被抽检
食品添加剂产品全部亮绿灯

浙江省食药监局发布日前了今年第7期食品添加剂监督抽检信息，被抽检产地在杭州加兴宁波温州4个地市的14家企业，分别是：

1. 宁波王龙科技股份有限公司的山梨本酸钾；

2. 罗赛洛（温州）明胶有限公司的食用明胶；

3. 罗赛洛（浙江）明胶有限公司的食用明胶；

4. 杭州群利明胶化工有限公司的食用明胶；

5. 杭州恒宇食品原料有限公司的复配食品添加剂（复配乳化增稠剂）；

6. 杭州奥深食品配料有限公司的食品用香精（鲜草莓香精、香芋香精）；

7. 浙江安赛生物科技有限公司的食品用香精（核桃香精）；

8. 杭州耐雀生物科技有限公司的食品用香精（香蕉香精）；

9. 杭州西湖香精香料有限公司的食品用香精（6268红毛丹味香精）；

10. 宁波艺科香料有限公司的食品用香精（64033麦香香精）；
11. 海宁金鹿香精香料有限公司的食品用香精（乳化橙香精）；

12. 海宁娃哈哈恒枫香精香料有限公司的食品用香精（白葡萄味香精）；

13. 恒枫食品科技有限公司的食品用香精（菠萝味香精WG717、苹果味香精、焦香味香精）；

14. 浙江绿晶香精有限公司的食品用香精（LJ3648营养麦片香精、LJ3810新西兰黄油香精、乳化炼奶香精）；
本次抽检是依据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）、《食品安全国家标准 复配食品添加剂通则》（GB 26687-2011）等要求进行。抽检项目包括重金属、品质指标、微生物指标等12个指标，抽检产品几乎都从食品生产企业抽取，所有产品全部合格。                    （本刊讯）
毛建卫、汪钊、周斌、王伟潮当选
中国发酵工程研究会新班子成员
在刚落幕的杭州2015发酵行业“三创新”（产品创新、技术创新、环保创新）研讨会暨中国食品工业协会发酵工程研究会第二十二次年会上，省添协的相关专家和企业当选为研究会新班子成员，毛建卫为副会长，汪钊为副秘书长，周斌和王伟潮为常务理事，毛建卫、汪钊、刘士旺、周斌同时受聘为专家组成员，浙江添协会员企业新银象公司、浙江天伟公司、浙江三禾公司、浙江浙大百川公司参加了会议。

参加本次会议人员170多位，来自全国各地味精、氨基酸、生化药品、食品添加剂等发酵生产企业、设备设计加工技术服务配套企业和高等院校和科研单位。

会议征集到水平较高具有创意的科技论文103篇，汇编成的论文集厚达476页，论文数量之多、水平之高、内容触及面之广，创22次年会之最。

会议突出创新主题，邀请30位知名专家教授作专题技术报告，邀请7家企业作转型升级创新发展的经验介绍。

笔者感受到会议传递的大量信息与创新发展经验值得食品添加剂和配料行业借鉴。

1. 目前，我国年产味精180万吨，赖氨酸约120万吨，苏氨酸及小品种氨基酸约30万吨， 合计年产氨基酸约330万吨，占全球氨基酸总量600万吨的50%，小品种氨基酸及关联新产品发展较快，发酵技术提高很大，主要技术指标达国际先进水平，参与国际市场竞争。

2. 氨基酸发酵生产的成熟经验值得发酵生产食品添加剂产品借鉴。大宗的氨基酸发酵法生产技术国内是成熟的，从菌种的筛选、复壮到种子培养、再到发酵和提取，无论在技术工艺都取得了丰富经验，值得国内兴起的发酵食品添加剂的生产企业学习借鉴，参加这次会议的医药、食品添加剂企业骤增，说明我们在“求”技中又增添了一条好渠道。

3. 相关发酵专业的高校和科研院所参会之多为企业输送了产学研交流之机，据悉，参加本次会议的国内高校有浙江大学、浙江工大、吉林大学、南开大学、天津科技大学、南京大学、华东理工大学、贵州大学、浙江科技学院、浙江树人大学。来自科研院所的有：河南食品工业研究所、中科院天津微生物所、出东省科学院微生物所、中国农科院农产品加工研究所、工业微生物发酵技工国家工程研究中心、中国水产科学研究院黄海水产所。

4. 微生物发酵是门大专业，触及食品、医药、食品添加剂、化工等许多产业门类，中国食品工业协会发酵工程研究会20多年来，面向生产实际，与时俱进汇集了产学研三股力量，促进了行业技术进步与产品创新，近几年来从氨基酸产品迅速向其他新兴发酵产品拓展延伸，我们浙江的食品添加剂和配料相关企业可以从中取经探宝。
（童永和）

海关总署2015年11月1日起实施中国-欧盟“经认证的经营者”互认安排

2014年5月，中国与欧盟双方海关正式签署了《中欧联合海关合作委员会关于在〈中华人民共和国政府和欧洲共同体关于海关事务的合作和行政互助协定〉下建立中国海关企业分类管理制度和欧洲联盟海关经认证经营者制度互认安排的决定》（以下简称《互认安排决定》），中欧海关决定自2015年11月1日起正式实施该互认安排。主要内容如下：

一、欧盟海关接受中国海关认证的高级认证企业为中国的“经认证的经营者”（简称“AEO企业”）。中国海关接受欧盟海关认证的“安全AEO认证企业（AEOS）”和“简化海关手续及安全AEO认证企业（AEOC/AEOS）”为欧盟的AEO企业。

二、中欧双方海关相互给予对方AEO企业的进出口货物如下通关便利措施：减少查验或与监管有关的风险评估等手续；安全贸易伙伴身份的承认；货物优先通关；贸易连续运行保障机制。我国海关和欧盟海关会对提供的AEO企业信息进行核对，在两者一致的情况下，通关环节自动适用便利措施。（来源：海关总署）

     
我国食品安全认证制度获得

国际主流行业组织承认

11月2日，国家认监委与全球食品安全倡议组织（Global Food Safety Initiative，以下简称GFSI）签署了合作协议，根据该协议，GFSI正式承认中国的危害分析与关键控制点（HACCP）认证制度，获得我国HACCP认证证书的食品企业进入GFSI成员的供应链时，可以免予采购方审核或国外认证，从而降低贸易成本并提升在国际市场的品牌声誉。这标志着我国食品安全认证制度首次获得国际主流行业组织承认，表明我国食品安全认证体系在全球食品安全链中的积极作用，有利于我国HACCP认证制度在国内和国际的应用推广，提升我国出口食品安全水平和对外贸易便利化程度，推动我国食品企业加快进入国际主流高端市场。我国将有超过4000家获得认证的国内食品生产企业直接受益。
GFSI是由世界各国与食品供应链相关的零售商、生产商、服务提供商及食品安全专家组成的国际性行业合作组织，在全球食品供应链体系中发挥着重要影响，其会员企业总贸易额约占全球食品贸易总额的65%。会员企业包括美国沃尔玛、可口可乐，法国达能，日本永旺等大型跨国公司。
GFSI倡导“一次认证，全球承认”，其承认的认证标准在全球食品行业中具有较大的影响力。此前已被GFSI承认的食品安全认证制度包括德国IFS国际食品标准、英国BRC全球食品标准、美国SQF1000/2000食品质量安全标准、荷兰FSSC-22000认证、瑞士Synergy 22000认证等10种。GFSI成员采购食品时一般都要求供应方获得上述认证之一，这些认证俨然成为全球主流食品贸易市场的准入门槛和技术壁垒。（来源：国家质量监督检验检疫总局）
国家标准委撤销了11个
全国专业标准化技术委员会

为加强全国专业标准化技术委员会管理，根据《全国专业标准化技术委员会管理规定》，国家标准化管理委员会 决定对职责已调整、国际对口需求较少的11个全国专业标准化技术委员会（分技术委员会）予以撤销。其中包括全国食品添加剂标准化技术委员会，全国食品标签标准化技术委员会，其印章自公告之日起作废。按照新颁布的食品安全法要求，食品添加剂的标准归口国家卫生计生委管理。
（来源国家标准网2015-11-3）
世卫组织驻华代表处回应“加工肉致癌”

     10月30日下午，世界卫生组织驻华代表处回应公众及媒体对世界卫生组织癌症研究机构（IARC）关于食用红肉和加工肉制品

 HYPERLINK "http://news.foodmate.net/tag_2400.html" \o "致癌相关食品资讯" \t "_blank" 致癌性的评定。
 关于加工肉致癌风险，实际上是对2002年提出报告的再次确认，本意并非让人停止吃肉，而是提醒人们合理吃肉，降低可能存在的饮食风险。建议人们在合理饮食的情况下不增加食用数量。   对于中国的四川省、湖南省长期食用腊肉人群他们一生未有重大疾病，世卫组织驻日内瓦总部营养健康和发展司司长Dr Branca 认为，长期食用加工的红肉只是致癌的可能性之一，并不是主要原因。   IARC目前也无明显证据证明烹饪方式与致癌有必然联系。
加工肉与吸烟致癌风险不一样    对于为何把加工肉与吸烟致癌同列为一级致癌物，Dr Branca表示，只是把危险因素与致癌有明确关系，定义为“对人类致癌一级”，因为加工肉与致癌有确定关系，因此才与烟草并列为“一级”；但需要强调的是，两者的致癌风险性是不一样的：如烟草同样可导致肠癌，但烟草致癌的风险要大于食用加工肉。（编自食品伙伴网）

我国蛋制品加工行业现状及发展

本刊的话：本文是长兴艾格生物制品公司朱军副总经理撰写的一篇行业综述，长兴艾格生物制品公司是国内首家从蛋黄提取蛋黄免疫球蛋白的企业，企业以此起步稳步成长，朱副总联系蛋制品行业现状，着重提到以现代生物技术制备的活性多肽、蛋黄免疫球蛋白、蛋黄ω-3多不饱和脂肪酸等生物制品，不但市场需求旺盛，而且是蛋制品加工行业新的经济增长点。
因文章篇幅较长，现将原文刊入浙江省食品添加剂和配料行业网站(www.zjstp.org)，感兴趣的朋友可前往网站下载阅读。
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