浙江食品添加剂信息

第5期（总第227期）

浙江省食品添加剂和配料行业协会秘书处                 电话/传真：0571-86522184

地址：杭州市保俶路213号（310007）                          2014年6月12日
邮箱：zjtjj184@sina.com                                     网址：www.zjstp.org
[image: image1.jpg]



目    录

1、2014浙江省食品安全宣传周启动
2、亚洲（上海）食品配料展值得一看
3、第五次全省添加剂和配料行业调查启动
4、《食品添加剂标识通则》培训班圆满落幕
5、省添协赴日专业考察团圆满归来
6、食品添加剂的真相与误区
7、2013年我国食品工业经济运行情况
8、2013年我省食品工业发展特点
2014浙江省食品安全宣传周启动
邀请孙宝国院士做食品添加剂专题报告
6月6日上午，浙江省食品安全宣传周活动在杭举行启动仪式，省食品安全委员会办公室、省食品药品监管局、省文明办、省经信委、省卫生计委、省农业厅、省质监局、省海洋渔业局、浙江检验检疫局等部门的分管领导、联络员和相关人员出席，仪式隆重而简约。会上，特邀中国工程院院士孙宝国作食品添加剂专题报告。

省食品安全宣传周于6月10日至22日开展，由食品安全委员会办公室等19部门举办，以“尚德守法 提升食品安全治理能力”为主题，活动内容多样，特色明显。如省食品药品监管局、团省委、省学联联合举办“青春使命，关注舌尖上的安全”大学生志愿者暑期社会实践活动；省经信委将举办“食品安全深度行公众开放日”活动，邀请消费者实地参观婴幼儿配方乳粉工厂；省农业厅将组织消费者参观杨梅基地；省食品药品监管局与省食品添加剂协会合作，将推出“食品添加剂你了解多少”系列宣传活动。

 （本刊讯）
亚洲（上海）食品配料展
值得一看

一年一届的亚洲（上海）食品配料展将于6月26日至28日在上海浦东国际展览中心开幕，连同同期、同场举办的世界制药原料中国展，以规模大、外商多、产业链长而广受业界关注，参观者众多。
据不完全统计，今年浙江参展企业不下三百家，其中食品添加剂、食品配料、天然提取物、营养保健品企业70多家。
食品配料展展品已从往届的食品添加剂、食品配料、健康与天然原料、天然提取物、营养保健品延伸到淀粉及淀粉衍生物、食品加工技术与装备，总共参展企业1500家，展位面积6万平方米。布设成6个展馆，其中淀粉及淀粉衍生物专馆、食品加工技术与装备管都是今年新开设的。
参观者现场领券，凭券参观，不论食品配料展还是制药原料展一券通用。
另外省食添配协会组织的浙江食品配料参展团基本就绪，规模较去年大。

（本刊讯）

第五次全省添加剂和配料行业调查启动

日前，由省经信委政策研究室、省经信委轻纺办和省食品添加剂和配料行业协会联合行文给省内各食品添加剂和配料生产企业，启动了第五次全省食品添加剂和配料行业调查。

《调查通知》指出，食品添加剂和配料是我省食品行业中快速发展的行业之一，产品大量出口，近几年间国际经济形势复苏缓慢、行业发展国内环境欠顺，行业持续发展中出现了新情况、新问题，面临着转型升级、优化结构的挑战，需要进行新一轮的行业调查，提出引导行业的新举措。

这次调查内容，除去企业近期实现的一般性经济指标之外，增加了企业在生产创新、技术改造、品牌建设、参与国标行标制（修）订、知识产权保护方面的成分，突出企业当前面临的问题：成本压力、环保压力、市场压力、融资压力、技术瓶颈、标准问题，还有企业对政府部门工作和产业政策的期望和诉求。

接受调查的企业是全省食品添加剂生产企业（包括营养强化剂、食品用香精、食品加工助剂）、食品配料生产企业。调查采用企业填报《调查表》为主，同时走访部分企业，还将召开小型座谈会，与企业当面交流，共谋行业科学发展之计。

这次全省性调查最终将形成调查报告，既上报上级政府相关部门又反馈给接受调查的行业。本次调查预期9月末完成。

（协会秘书处）

《食品添加剂标识通则》培训班圆满落幕
 《食品安全国家标准食品添加剂标识通则》发布以来，引发我省食品添加剂企业的极大关注，本着学习要及早、执行要准确、（现用的与将启用的标准）衔接要无缝的要求，许多企业都启动这项工作。为推动这一行业大事的顺利、高效进行，省食添配协会于2014年5月14、15日两天，在杭州举行了《食品添加剂标识通则》的培训班。

全省食品添加剂企业共87人报名参加。其中，5月14日，来自杭州、嘉兴、湖州的49家企业的55人报名参加。5月15日，来自绍兴、宁波、台州、温州、丽水、衢州、金华的26家企业的32人报名参加培训。省食品药品监督管理局食品生产监管处蔡志良和金贤两位专家应邀为学员解读《食品添加剂标识通则》。食添配协会秘书处主持培训班。

培训班上，先由授课专家讲解《食品添加剂标识通则》的形成背景及该通则对食添配行业的意义，再对《食品添加剂标识通则》里面的规定作了详细的解读。为加深学员对《食品添加剂标识通则》的认知，授课专家还结合12家企业的标签进行一一点评，对容易出现的问题进行了重点强调。培训班的最后环节是讲课专家与学员的互动交流，教员对学员的种种提问进行解答。整个培训过程专家讲课讲得生动，学员听得认真，学习气氛十分的良好。

总结这次培训班的培训经验，之所以能够获得学员们的一致好评离不开以下三点原因：

一、内容选得准

《食品添加剂标识通则》是国家卫计委于2013年11月29日发布，将于2015年6月1日起实施的，是一项每家食品添加剂生产企业都必须严格执行的强制性法规。而此前，也是现时的食品添加剂标签是参照预包装食品标识规定执行的。如今，有了《食品添加剂标识通则》，对该标识的理解、贯彻、执行，直接关系到食品添加剂生产企业对产品标识的规范，新标识与现用的标识有什么相同的或新增的、改进的，都须认真学习、准确理解，切忌自以为是。
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                                                             （鲍晓娟摄）
此时省食添配协会开班请专家讲解、答疑《食品添加剂标识通则》的相关内容，无疑是为食添配企业送“及时雨”、提供了极大的便利，自然会受到食添企业的欢迎。

二、准备充分

授课的老师都是食品生产监管方面的专家，对食品标签的法规与企业执行情况颇为熟悉，对于标签的各项工作积累了丰富的知识及经验。

来参加培训的学员都是企业负责标签工作的相关人员，承担着公司产品标签责任，他们在培训班前已学习新标识，对照现行标识，思考企业产品新标签的编定、印制与新旧标签使用衔接问题，他们是带着疑问来参加培训班的。

省食添配协会秘书处为了办好这次培训也做足了准备，早早地召开了标识座谈会，邀请12家骨干企业参加，收集到多类产品现用标签，梳理出企业的共性问题，且提前向专家沟通。使培训班的针对性、实效性更强。所以许多学员带着现用标识或新设计的标签样张凝神听讲，不时地校正样张需改进完善的地方，难怪有的学员一次课堂提问就向专家求解几个问题。

三、讲解生动

前来讲解的老师是多年从事标签相关工作的专家，授课的核心是《食品添加剂标识通则》，但同时又关联《预包装食品标签通则》、《复配食品添加剂通则》、《食品用香料通则》、《预包装食品营养标签通则》等法规，它们之间有着内在联系，好在两位教员都是这方面的专家，熟知这些法规，解读条款时引证丰富生动，解答疑问时一脉贯通，还时不时地提出自己的看法。这种条文式的法规与实际相联系的讲解方式使学员对《食品添加剂标识通则》有了更立体的理解。

培训班结束后，不管是老师还是学员都对这次培训班学习主题给予了充分的肯定。学员们普遍反映，这次培训班培训时间只短短的一天，却让他们获益匪浅；同是搞产品标识的人聚汇一起，学习交流很难得，这次认识了往后会加强联系。

还有一些企业因种种原因未能出席这次培训，有的因企业遇有其它要务而请假，有的收到培训通知时已过期，他们建议协会再办一期，以加弥补。

            （鲍晓娟   童永和）
省添协赴日专业考察团圆满归来

日本食品添加剂和配料产业比较发达，与我省贸易继续增加，为扩大交流、加深了解、拓展市场，省食添配协会今年组织的赴日专业考察团一行13人，于5月20日至27日完成了考察活动后归来。考察期间，参观了正在东京举办的“日本国际食品配料添加剂展和健康食品展，又参观了两家知名食品企业，大家共同感到企业管理规范、卫生讲究、接待热忱，从展会上一些高技术含量产品，尤其天然提取物获得启迪。

这次考察团成员全都来自企业，有企业负责人、市场开拓者和企业管理干部，在考察中彼此结识、交流、关心。

这次考察也是省添协第七次组团赴日进行专业考察，每年一次，对于了解日本行业市场信息，扩大交流与贸易，产生良好效果。

                   （本刊讯）

食品添加剂的真相与误区

孙国宝

（中国工程院院士、北京工商大学食品学院教授）

1 食品添加剂真相

1.1 食品添加剂就在我们身边

    1.2 中国使用添加剂历史悠久

人类使用食品添加剂的历史与人类文明史同样悠久。

    1）黄帝时代，煮海为盐、椒桂调味；




                                                        （鲍晓娟摄）
2）西汉时期，卤水点豆腐；

3）隋代，黄柑涂蜡保鲜；

4）中国发明红曲米已有1000多年历史；

5）南宋时期发明油炸桧。

    1.3 食品添加剂安全可靠

        食品添加剂安全吗？食品添加剂都是安全的。很多食品添加剂
是天然食物成分：维生素C、维生素E、茶多酚、咖啡因、栀子黄。

    1.4 食品添加剂不仅无害，而且有益

  1.5 使用食品添加剂是提高食品质量、保障食品安全的客观需要

    1.6 没有食品添加剂就没有现代食品产业

2 食品添加剂的误区
2.1 误以为非法添加物是食品添加剂

苏丹红、三聚氰胺、瘦肉精都是非法添加物，而不是食品添加剂。添加剂不等于食品添加剂。

2.2 妖魔化食品添加剂，谈添色变

迄今为止，中国涉及食品添加剂的食品安全事件都是人之过，非食品添加剂之过！

2.3 盲目追求无添加

      声称无添加，未必没添加

2.4 误认为食品添加剂有毒就是食品有毒

      单纯从毒理学的角度看，不少食品添加剂是有毒的！食品添加剂有毒不等于食品有毒！

磷酸有毒吗？磷酸有毒；可乐有毒吗？可乐没有毒！

亚硝酸钠有毒吗？亚硝酸钠有毒；火腿有毒吗？火腿没有毒！

2.5 认为食品添加剂能禁用

2.6 认为人工合成的食品添加剂不安全

2.7 认为添加食品添加剂就是以次充好

2.8 认为食品添加剂品种多了就不好

2.9 认为自己做饭可以远离食品添加剂（酱油、鸡精中都有食品添加剂）

2.10 认为食品添加剂是初级阶段的标志

 没有食品添加剂美国人就无以为食！

3 食品添加剂的未来

3.1 食品添加剂品种动态变化，总体数量呈增加态势，使用要求更加规范

3.2 食品添加剂使传统食品更安全

3.3 食品添加剂科学发展需要正确的社会认知和良好的舆论环境

3.4 天然食品添加剂的比重增加

3.5 食品添加剂生物制造技术提速

3.6 更多食品添加剂走进超市

3.7 食品添加剂助力食品创新日新月异

3.8 食品添加剂应用领域进一步拓展，食品质量不断提升

小结：非法添加物不是食品添加剂！

    食品添加剂有益无害！

    食品添加剂伴我们一生！

（信息链接：本文摘自孙院士在浙江省食品安全宣传周活动启动仪式上作辅导报告的PPT。孙教授讲得深入浅出，切中时弊，不时引发听众的阵阵掌声与笑声。报告中所列举的对食品添加剂的十个方面误区既深刻又全面。报告中的一些论点，如“食品添加剂有益无害”、“食品添加剂伴我们一生”发人深思。）
2013年我国食品工业经济运行情况

2013年，我国食品工业生产与销售稳定增长，效益规模继续扩大，消费结构不断升级，价格涨幅维持平稳，总体保持了平稳发展。

全年，全国规模以上食品工业企业主营业务收入101139.99亿元，同比增长13.87%，增幅比上年低5.1个百分点；食品工业实现利润总额7531.0亿元，同比增长13.6%，比上年降低11.6个百分点；上缴税金总额8469.76亿元，同比增长10.8%，比上年低7.4个百分点。在食品工业56个小类行业中，48个行业利润同比增长。

2013年，农副食品加工行业，产销率97.7%，食品制造业98.3%，酒饮料和精制茶制造业96.3%，烟草制品业100.7%。主要食品产量稳定增长，碳酸饮料、速冻米面食品产量增幅在15%以上。葡萄酒产量下滑。尤其高档产品下滑较大。

食品价格水平全年基本稳定。

国定资产投资保持较快增速。全年完成固定资产投资16040亿元，同比增长25.9%，较上年回落4.8个百分点。

食品进出口继续增长。全年进出口食品总额1531.6亿美元，同比增长8.1%，比上年降低4.4个百分点。其中，出口579.5亿美元，增长6.8%；进口952.1亿美元，增长8.9%。美国、东盟和巴西是我国食品进出口三大贸易伙伴。其中美国全年进出口总额262.7亿美元，占同期我国食品进出口总值的17.1%；东盟进出口额247.7亿美元，占16.1%；巴西进出口额228.8亿美元，占14.9%。
     （本刊摘自国家发改委信息）
2013年我省食品工业
发展特点

2013年末，浙江全省食品工业规模以上企业（年销售收入2000万元以上）1302家，从业人员21.3万人，实现工业总产值2463亿元，利税总额534亿元。浙江食品工业总产值位处全省各工业行业第11位，在全国省市食品工业中排于第16位。

去年浙江食品工业发展特点：

1.主要产品产量增长，产品结构逐步调整。列入统计的29种产品中有23中产量增长，产量进入全国各省市前十位的有：黄酒、精制茶、冷冻水产品、速冻米面食品、软饮料、食品添加剂、啤酒、罐头、保健食品、饮料酒、碳酸饮料、瓶（罐）装饮用水、冰冻饮品。

2.食品消费市场稳定向好，产销衔接水平提高。全年实现销售收入2406亿元，产销率97.69%。

3.出口持续回暖。食品工业完成出口交货值285亿元。

4.经济效应回升。食品行业实现利税同比增长6.72%。其中利润179亿元，同比增长6.37%   
（本刊摘自省食品工业协会四届二次理事会工作报告）
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