Deyer


SUCROSE FATTY ACID ESTER
Synonym: Sucrose Esters of Fatty Acids, Sugar Ester, Sucrose Ester
Specification: 

	Item
	QB2245-96
	GB 8272-2009 
	JAPAN
	FAO/WHO
	EU
	FCC
	USP

	Ester content,% ≥
	—
	—
	—
	80
	80
	80
	—

	Free Sugar(calculate by sugar), %≤
	10.0
	10.0
	5.0
	5.0
	5.0
	5.0
	4.0

	Free fatty acid,%≤
	—
	—
	—
	—
	3.0
	—
	—

	Acid Value(calculate by KOHmg/g)≤
	5.0
	6.0
	6.0
	6.0
	—
	6.0
	6.0

	Water, %≤
	4.0
	4.0
	4.0
	—
	—
	—
	4.0

	Ignition Residue, % ≤
	5.0
	4.0
	2.0
	2.0
	2.0
	2.0
	1.5

	Arsenic, mg/kg ≤
	1
	1
	4
	3
	3
	—
	—

	Heavy Metal(calculate by Pb), mg/kg ≤ 
	15
	—
	—
	—
	10
	—
	—

	Lead(calculate by Pb), mg/kg≤
	—
	2
	2
	2
	5
	2
	—

	Dimethylformamide, mg/kg ≤
	—
	—
	1.0
	1.0
	1.0
	—
	—


	Type
	S-1
	S-3
	S-5
	S-7
	S-9
	S-11
	S-13
	S-15
	S-16

	HLB
	1
	3
	5
	7
	9
	11
	13
	15
	16


Various application of series products of suges S of medicine
	Application 
	Type and dosage of suges sugar esters
	effects

	Paste base
	S-1~S-16

0.5~5%
	Emulsification stabilizer and increasing viscosity agent of o/w or w/o frosty base paste. S-15 and S-16 can provide stable emulsion and keep wet if used for emulsified paste. Products are with good stabilization, widening and cleaning.


	Emulsion and polyphase liposome
	S-1~S-16

0.2~2%
	Emulsification stabilizer of o/w or w/o emulsion and polyphase liposome. Most suitable for oral preparations without smell and taste.

	Suppositry base
	S-1~S-16

0.5~5%
	Improves processing properties without mucosa cracks and cavities in products. Also improves cracking and releasing properties and increases pharmaceutical biological utilization degree. Being nonirritant to mucosa.

	Tablet lubricant
	S-1~S-3

0.5~1.5%
	Prevents hardening of raw material powder and improves fluidity. Increases compressibility and reduces adhension. Makes surface bright and end products ratio go up. Also improves cracking properties. 

	Tablet cracking agent, coating materials, ect.
	S-1~S-16

0.2~4%
	Simplifies productive technology of controlled release tablets and makes preparation with good controlling effect. Good controlling effect and high medical controlling degree if used as storage materials of transfermal controlled release dosage forms.

	Antibiotic preparation
	S-9~S-16

0.5~5%
	Used as emulsifiers, dispersers, solubilizers and absorptility of oral antibiotics and increases biological utilization degree, especially suitable for oral antibiotics such as cephalosporin, macrocyclic lactone antibiotics and other antibiotics such as penicillin.

	Other 
	S-11~S-16

0.05~5%
	Used as emulsifiers, dispersers, and solubilizing agents of insoluble medicines, oil-soluble vitamins, antioxidizers, anticorrosives, etc. Also used as stabilization and absorption promoters of elastin ferme, element discruption and N4-acylcytosine arabinoside.


Various applications of series products of suges to others

	Application 


	Type and dosage of suges sugar  esters
	effects


	Cosmetics 
	S-1~S-16

0.5~5%
	Give the skin softness and smoothness, providing a thin film over the skin and thus retaining adequate moisture. Therefore used as smoothing agent in skin and hair creams, vanishing creams, night creams, lotions, shampoos, cheansing creams, shaving creams, lipsticks and tooth pastes. Suitable especially for advanced cosmetics and cometics for children.

	Plastics 
	S-5~S-7


	Used as a safe additive and emulsifier for polymerization of resin for blood packaging film.

	Textile 
	S-11~S-16


	Used as a soft finishing agent and antistatic agent for various kinds of textiles.


Properties: As a food additive, it is the white or tawny powder easily to absorb moisture and turn to blocks. 
Uses: First, add proper water (or oil, alcohol or other organic solvent) into sucrose fatty acid esters to mix and moisten it. Then, add water (or oil, alcohol or other organic solvent) needed once more and heat it to make it dispersed or dissolved. If used together with soluble powder, it can be mixed with the powder directly and then add solvent to disperse or dissolve them. 
Package: 1kg×10bags/box or 25kgs/bag or 25kgs/drum.
Storage: Store in a tightly closed container.Store in a cool,dry area.
Expiry: 12 months
蔗糖脂肪酸酯
蔗糖酯的规格：

	项目名称
	QB2245-96
	GB8272-2009
	迪耳高纯GB8272-2009     内控指标
	日本

标准
	FAO/

WHO
	欧洲标准
	FCC


	USP

	蔗糖脂肪酸酯含量，%  ≥
	—
	—
	85
	—
	80
	80
	80
	—

	游离糖（以蔗糖计）， %   ≤
	10.0
	10.0
	3.0
	5.0
	5.0
	5.0
	5.0
	4.0

	游离脂肪酸 ，%        ≤
	—
	—
	—
	—
	—
	3.0
	—
	—

	酸值（以KOHmg/g计）， ≤
	5.0
	6.0
	5.0
	6.0
	6.0
	—
	6.0
	6.0

	水分，%             ≤
	4.0
	4.0
	2.0
	4.0
	—
	—
	—
	4.0

	灰分，%             ≤
	5.0
	4.0
	1.5
	2.0
	2.0
	2.0
	2.0
	1.5

	砷（以As计）,mg/kg   ≤
	1
	1
	1
	4
	3
	3
	—
	—

	重金属（以Pb计），mg/kg ≤
	15
	—
	15
	—
	—
	10
	—
	—

	铅(以Pb计)/mg/kg  ≤
	—
	2
	2
	2
	2
	5
	2
	—

	二甲基甲酰胺，mg/kg  ≤
	—
	—
	不得检出
	1.0
	1.0
	1.0
	—
	—


蔗糖酯S系列产品规格（蔗糖酯含量≥80%）

	指标

规格
	酸值

	二甲基甲酰胺

	游离蔗糖

	水分

	炽灼残渣

	重金属

	砷


	食品添加剂
	<5
	未检出
	<5%
	<4%
	<1.5%
	<20mg/kg
	<1mg/kg

	药用级
	<5
	未检出
	<2%
	<3%
	<1%
	<10mg/kg
	<1mg/kg

	实验试剂
	<5
	未检出
	<1.5%
	<2%
	<0.4%
	<10mg/kg
	<1mg/kg


规格和型号：
	型号
	S-1
	S-3
	S-5
	S-7
	S-9
	S-11
	S-13
	S-15
	S-16

	HLB
	1
	3
	5
	7
	9
	11
	13
	15
	16


物化性能：蔗糖脂肪酸酯S系列产品系蔗糖的脂肪酸酯，为乳白色至黄褐色粉末，在水中分散或溶解，溶于氯仿，易溶于热的乙醇等有机溶剂，在弱酸或弱碱条件下稳定。蔗糖脂肪酸酯属非离子型表面活性剂，由于分子中含有强亲水性的蔗糖基团和亲油性的脂肪酸基团，因而是一种优良的食品乳化剂。

使用方法：使用时通常将蔗糖脂肪酸酯加入适量水（或油、乙醇等溶剂）混合润湿、再加入所需的水（或油、乙醇等溶剂）微热，使其分散或溶解，若与可溶性粉末合用，则可先将本品与其混合，再加入溶剂分散或溶解。不宜直接将蔗糖脂肪酸酯加到热水中，以免其结团而延长溶解时间。

	作用及应用：

使用范围
	型  号
	最大使用量（g/kg）
	作      用

	饮料类（包装饮用水类除外）
	S-11~S-16
	1.5
	提高饮料的稳定性和分散性，防止产生沉淀、分层、油圈等现象，改善产品的均一性和口感。

	调制乳
	S-11~S-16
	3.0
	抑制油脂上浮，防止蛋白质沉淀。改善饮料口感，使饮料在吞咽时滑爽、细腻。

	冷冻饮品（食用冰除外）
	S-9~S-16
	1.5
	提高乳化性和分散性，改善膨胀率、保形性，防止冰晶的产生和生长，对于油脂含量高的产品，本品有特别好的效果。

	焙烤食品
	S-7~S-16
	3.0
	作为乳化剂、改良剂和起泡剂，能有效改善产品的纹理结构，防止淀粉回生、老化和油脂渗出，提高产品质量及延长货架期。

	稀奶油（淡奶油）及其类似品
	S-1~S-16
	10.0
	作为乳化剂和稳定剂，食品油脂结晶抑制剂，防止油水分离、分层。

	糖果
	S-1~ S-11
	10.0
	作为乳化剂和增塑剂，可防止奶油糖果产生油脂分离现象，提高保形性，防止粘纸粘牙，改善口感。

	巧克力、巧克力制品
	S-3~S-7
	10.0
	抑制巧克力油脂结晶，防止巧克力表面起霜，提高巧克力脆性，防止受潮受热变形而影响品质。

	八宝粥罐头
	S-11~S-16
	1.5
	防止因热变性引起的内部物（淀粉蛋白）的沉淀或粘附在容器上，防止淀粉回生、老化，延长产品的保鲜期。


本品还可用于肉及肉制品，果冻，经表面处理的鲜水果，鲜蛋，乳化天然色素，调味品，即食菜肴，果酱，调味糖浆，生湿面制品，生干面制品，方便米面制品，可可制品，基本不含水的脂肪和油，水油状脂肪乳化制品，02.02类以外的脂肪乳化制品，包括混合的和（或）调味的脂肪乳化制品，面糊（如用于鱼和禽肉的托面糊）、裹粉、煎炸粉，专用小麦粉（如自发粉、饺子粉），其他（制糖工艺用）以及医药、化妆品等方面。

蔗糖酯S系列产品在药品中的应用

	用途项目
	蔗糖牌号及用量
	效用

	软膏基质
	S-1~S-16

0.5~5%
	O/W或 W/O霜基软膏的乳化稳定剂、增粘剂。S-16用于O/W乳液型软膏时兼具乳化稳定及保湿作用， 制品稳定性、铺展性，可洗性良好

	乳剂及多相脂质体
	S-1~S-16

0.2~2%
	O/W或 W/O型乳剂和多相脂质体的乳化稳定剂，因无嗅味尤其适宜用于口服制剂。

	栓剂基质
	S-1~S-16

0.5~5%
	改善加工性能，产品无黏膜，龟裂及空洞发生，可改善崩解、释放性能，并可提高药物的生物利用度，对黏膜无刺激。

	片剂润滑剂
	S-1~S-3

0.5~1.5%
	防止原料粉结块，改善流动性，增加粉末的可压缩性，减少粘冲，并使制品表面具有光泽，成品率上升。可改善崩解性。

	片剂崩解剂包衣材料等
	S-1~S-16

0.2~4%
	作片剂内加或外加崩解剂，改善崩解性能，尤其是抗生素制剂，作为包衣材料兼具乳化剂和增塑剂双重效果。

	控释制剂
	S-1~S-16

0.5~5%
	简化口服控释片生产工艺，并使制剂具有良好的控释效果，作透皮控释制剂的药物储存材料，控释效果好且药物释放度高。

	抗生素制剂
	S-9~S-16

0.5~5%
	乳化分散，增溶剂和吸收促进剂，可改善抗生素的口服吸收性，提高及生物利用度，尤其适用于口服头孢菌素、大环内酯类抗生素及青霉素类抗生素。

	其它
	S-11~S-16

0.05~5%
	作为难溶性药物，油溶性维生素、抗氧剂、防腐剂等的乳化分散、增溶剂等。弹性蛋白酶、干扰素，N4一酰基阿糖胞苷类的稳定剂和吸收促进剂。


蔗糖酯S系列产品在其他方面的应用

	用途项目


	蔗糖酯牌号及用量
	效用


	化妆品


	S-1~S-16
0.5~5%
	使皮肤具有柔软感和平滑感，涂上级薄的一层即能保持足够的水分，可用作皮肤光滑剂、头膏、雪花膏、晚霜、洗头剂、洗发剂、清洁膏、剃须膏、口红、牙膏乳化剂、起泡剂、尤其适用于高级化妆用品和儿童化妆用品。


	塑料


	S-5~S-7

	食品包装薄膜中树脂聚合时的一种安全的添加剂和乳化剂。


	纺织
	S-11~S-16

	作为不同纺织原料的柔软整理剂和抗静电剂。



贮  存：阴凉干燥处保存。 
包  装：1kg×10袋/箱、25kg/袋或桶。
保质期：十二个月。
浙江迪耳化工有限公司          E-mail: expo@deyerchem.com
地址：浙江省金华市李渔路1958号                      http://www.deyerchem.com

电话：+86-579-82270620 82270604                      http://www.bitterbar.cn

传真：+86-579-82277133 82275537                      邮编：321016

